
1.5.3 核心專業課程(選修五學分) 3~4 年級 

食品科技系保健營養組製藥暨保健產業學分學程課程規畫表 

課 

程 

分 

類 

課程名稱 

學

分

數 

學

時

數 

修習學

期 

必

修 

/ 

選

修 

食品科技系保健營

養組抵免課程名稱 

學

分

數 

學

時

數 

修習

學期 

必

修

/

選

修 

核 

心 

專 

業 

課 

程 

藥品暨保健品製

造與法規 
3 3 四上 選 

食品產業經營與管

理 
2 2 四下 選 

食品工廠管理 2 2 二上 選 

藥品暨保健品

R&D 特論 
2 2 四下 選 食品法規 2 2 二上 必 

 

1.6.4 校外實習課程(選修十六學分) 3~4 年級 

食品科技系保健營養組製藥暨保健產業學分學程課程規畫表 

課 

程 

分 

類 

課程名稱 

學

分

數 

學

時

數 

修習 

學期 

必

修 

/ 

選

修 

食品科技系保健營

養組抵免課程名稱 

學

分

數 

學

時

數 

修習

學期 

必

修

/

選

修 

實 

習 

課 

程 

藥品暨保健品品

質管理(含實驗) 
6 12 

3 年級 

(校內) 
 

1.食品分析檢驗實驗 1 2 三上 必 

2.生物化學實驗 1 2 二下 必 

3.生物化學實驗 1 2 三上 必 

4.食品儀器分析 2 2 三上 選 

5.實務專題 2 2 三下 必 

藥品暨保健品製

造技術(含實驗) 
6 12 

3 年級

(寒假) 
 

1.藥膳與食療 2 2 三下 選 

2.營養與免疫 2 2 四下 選 

3.營養與老化 2 2 四下 選 

製藥暨保健品品
質管理實務實習 

2 4 
4 年級

(校內) 
 中餐烹調與實習 2 4 二上 選 

製藥暨保健品生

產實務實習 
2 4 

4 年級

(暑假) 
 實務專題 2 2 四上 必 

合計          

加權實作學分數 16 
校外實習 

學分數 
      

 

  



1.5.3 核心專業課程(選修五學分) 3~4 年級 

食品科技系技應組製藥暨保健產業學分學程課程規畫表 
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分 
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課程名稱 

學

分
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學

時
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修習學

期 
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/ 

選

修 

食品科技系技應組

抵免課程名稱 

學

分

數 

學

時

數 

修習

學期 

必

修

/

選

修 

核 

心 

專 

業 

課 

程 

藥品暨保健品製

造與法規 
3 3 四上 選 

食品法規 2 2 三上 選 

食品科技產業經營 2 2 四下 選 

藥品暨保健品

R&D 特論 
2 2 四下 選 食品毒物學 2 2 三上 選 

 

1.6.4 校外實習課程(選修十六學分) 3~4 年級 

食品科技系技應組製藥暨保健產業學分學程課程規畫表 

課 

程 

分 

類 

課程名稱 

學

分

數 

學

時

數 

修習 

學期 

必

修 

/ 

選

修 

食品科技系技應組

抵免課程名稱 

學

分

數 

學

時

數 

修習

學期 

必

修

/

選

修 

實 

習 

課 

程 

藥品暨保健品品

質管理(含實驗) 
6 12 

3 年級 

(校內) 
 

1.微生物檢驗技術 2 2 三上 選 

2.生物化學實驗 1 2 三上 必 

3.生物化學實驗 1 2 三下 必 

4.實務專題 2 2 四上 必 

藥品暨保健品製

造技術(含實驗) 
6 12 

3 年級

(寒假) 
 

1.食品儀器分析 2 2 三上 選 

2.發酵技術 2 2 四上 選 

3.生物技術實驗 1 2 四下 選 

4.實務專題 2 2 四下 必 

製藥暨保健品品
質管理實務實習 

2 4 
4 年級

(校內) 
 1.酵素應用技術 2 2 四下 選 

製藥暨保健品生

產實務實習 
2 4 

4 年級

(暑假) 
 1.專業實習 2 4 四上 選 

合計          

加權實作學分數 16 
校外實習 

學分數 
      

 

 


